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Nel cuore del Roero, immerso nei rinomati
vigneti di Castellinaldo, il ristorante-alber-
go «Mongalletto» si propone come luogo ide-
ale per chi è alla ricerca di un soggiorno al-
l’insegna del relax e della buona cucina, in
un ambiente romantico e affascinante. E’
un’esclusiva struttura ricettiva ricavata da
un antico casale riportato allo splendore, in
cui l'atmosfera magica degli ambienti si as-
socia con l'arte del ricevere più elegante e
qualificata, che rende indimenticabile la
permanenza dei visitatori. Il nome «Mongal-
letto», preso a prestito dalla collina che cir-
conda il locale, vuole testimoniare il legame
inscindibile che intercorre fra questo luogo
e il suo territorio. Secondo una leggenda, in-
fatti, il conte di Castellinaldo ogni anno re-
galava un galletto ai suoi mezzadri come se-
gno di riconoscenza.

L’edificio, in via Priocca 7, al termine di
una stradina tranquilla, è stato inaugurato
tre settimane fa e rappresenta una meta ide-
ale per un gradevole weekend, un soggiorno
itinerante e culturale o un viaggio di lavoro.

Puntando sulla cordialità e la massima riser-
vatezza, il personale mette a disposizione
degli ospiti 9 camere (otto al primo piano e
una al piano terra per agevolare i portatori
di handicap), arredate con gusto e fantasia,
nel rispetto della tradizione. Ognuna dispo-
ne di mobili di fine ‘800, letti in legno o in
ferro battuto, ed è chiamata con nomi flore-
ali : mimosa, lilla, fiordaliso e così via. Per
dare un buon inizio alla giornata, viene ser-
vita in terrazza una ricca colazione a buffet
con prodotti fatti in casa di alta qualità, fra
cui spicca la rinomata torta di nocciole ac-
compagnata da biscotti, confetture artigia-
nali e miele. «Proprio la terrazza è il nostro
fiore all’occhiello - spiega la titolare Valenti-
na Viberti, 25 anni, che gestisce il
“Mongalletto” con il padre Angelo, la madre
Luciana e il marito Giulio -: si può ammirare
un panorama mozzafiato sui nostri vigneti
coltivati a Bonarda, Nebbiolo e Roero Arneis
e sul castello medievale». La famiglia Viberti
non produce vino, ma conferisce le uve ai vi-
ticoltori della zona, progettando di ottenere

bottiglie con etichette personalizzate. La
cantina, originaria del 1814, offre ai palati
più raffinati una vasta scelta di vini bianchi
e rossi tipici della zona. La carta dei vini sod-
disfa le richieste degli intenditori più esi-
genti e si presenta di rara cura, potendo at-
tingere da una gamma di etichette dei più
prestigiosi produttori piemontesi. Il risto-
rante dispone di una saletta interna, di una
parte del porticato e di una sala degustazio-
ne al piano interrato che può essere riserva-
ta a gruppi. La cucina si presenta con ricette
d’eccezione, attente alla selezione delle ma-
terie prime. L’obiettivo è di recuperare le tra-
dizioni della buona cucina locale, con un
pizzico di innovazione. Tra le proposte, la
pasta fresca fatta a mano (tajarin, agnolotti
e maltagliati), piatti a base di funghi e tartu-
fi, secondi di carne o pesce di acqua dolce:
gamberi, tinche, pesci gatto, carpe e trote;
formaggi di Langa e di alpeggio. I dolci sono
un «must»: da provare il gelato fatto in casa
all’uva Arneis, il sorbetto al Brachetto, il bu-
net e la crostata d’autunno, con crema pa-

sticcera e nocciole. In caso di allergie ali-
mentari, il cliente può richiedere menu per-
sonalizzati. «Desideriamo instaurare un rap-
porto di collaborazione con i diversi produt-
tori vinicoli di Castellinaldo - conclude Va-
lentina - e con le strutture ricettive locali».
Situato in un’oasi verde, il «Mongalletto» of-
fre agli ospiti la possibilità di praticare sport
immergendosi nelle colline che lo circonda-
no, in itinerari naturalistici percorribili a
piedi, in mountain bike o a cavallo: l’agritu-
rismo è convenzionato con un maneggio po-
co distante. Dalla primavera disporrà anche
di una piscina all’aperto e aree verdi. Parten-
do dal ristorante si possono percorrere diver-
si tragitti anche in moto: la Langa dei vini
prestigiosi da scoprire attraverso la visita a
cantine ed enoteche (Barolo e Barbaresco), il
Roero che si spinge fino al confine delle pro-
vince di Asti e Torino, o ancora i castelli me-
dievali che dominano Barolo, Roddi, Grinza-
ne, Serralunga e Guarene. Il ristorante- al-
bergo è aperto tutto l’anno, il giorno di chiu-
sura è il mercoledì.
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