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romantique en plus…  Une idée qui a du succès puisqu’en quelques 
années le nombre de clients est passé de 40… à 3000 par an !

Organisation au top

Rendez-vous est pris à Canale, 53 kilomètres au sud de Turin chez  
Ferreromoto, le concessionnaire Piaggio qui fournit les véhicules à 
l’organisateur, Kalitumba. Les petites Vespa multicolores, pimpantes, 
sont alignées sur le trottoir, éclairées par un soleil déjà haut dans le 
ciel malgré l’heure matinale. Jan, belge,  l’homme de terrain des agen-
ces de voyages, nous accueille pour expliquer en flamand, français, 
anglais ou italien comment se déroule une journée, quel itinéraire 
choisir et tant qu’on y est, prodiguer quelques conseils de conduite 
en Vespa …  Il nous remet enfin la clé du « Piki Piki Tour » : un road 
book avec des distances et dessins précis, reprenant tous les virages 
et bifurcations, plus un court texte en anglais  commentant les prin-
cipaux points remarquables. Depuis Alba, ville toute proche dont la 
splendide Grand-Place sert de point de départ, nous avons le choix 
entre trois itinéraires de respectivement 60, 64 et 92 kilomètres, des 
distances faciles à parcourir en une journée à une cadence paisible, 
tout en permettant d’effectuer quelques arrêts apéro... Car découvrir 
les coins cachés de l’Italie ne se fait qu’en prenant le temps de regar-

Quoi de plus charmant que de parcourir les 

ruelles du Transtevere un soir de juillet, ou de  

contempler les bateaux en bois vernis clapoter 

dans le port de Portofino ? Quoi de plus charmant que de 

visiter le quartier où vécurent Roméo et Juliette à Vérone 

ou les rives du Lac de Côme bordées de palmiers  ? 

Pourquoi pas, dès lors, découvrir les plus beaux coins 

d’Italie au guidon d’une Vespa, le plus charmant et le 

plus italien de tous les deux roues?

C’est en tous cas l’idée qu’ont eu l’agence de voyage Live2travel 
de Alost et son partenaire italien Kalitumba Travel installé à Turin, 
dans le Piedmont : offrir aux voyageurs que nous sommes la possi-
bilité de sillonner plusieurs régions d’Italie au guidon de la mythique 
Vespa 125. Seul ou à deux sur cet engin indémodable qui fit rêver des 
millions de jeunes et moins jeunes, qui aujourd’hui encore permet à 
des millions d’Italiens de se rendre au travail ou à un rendez-vous 
galant  : le rêve italien est désormais à la portée de tous, le côté 

Vespa
Piedmont
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ne qui en comporte encore les stigmates 
avec des inscriptions en latin sur les murs 
des plus anciens bâtiments ou au cimetière. 
Le petit road book de Piki Piki nous invite 
à nous restaurer à « la bottega del 4 vini » 
où un menu spécial Vespa est proposé pour 
12-15 euros, mais nous continuons car nous 
avons passé plus de temps que prévu à 
Alba et ne sommes encore qu’au début de la 
boucle… Notre prochaine étape fut Mango, 
puis Treiso où une véritable halte s’impose 
car l’heure tourne et le grand air nous a 
creusé l’appétit. Attirés par la façade rouge 
terre de Sienne du « Parfumo Divino »  au 

un vieil homme arcbouté sur son râteau ou 
taillant la vigne comme s’il s’agissait d’un 
joyau à faire briller. A chaque virage une 
vue nouvelle s’offre à nos yeux, sans qu’il 
soit utile de faire de nombreux kilomètres 
pour traverser un village pittoresque ou 
jouir d’un décor couvert de champs en 
pente et de vignobles parfaitement alignés, 
envahis d’une brume fraîche à l’aube. Après 
Barbaroso et son impressionnant cadran 
solaire glorifiant le cycle annuel des vignes  
à l’aide de trois fonctions  (horloge, calen-
drier annuel et calendrier universel), c’est 
Neive sur les hauteurs, ancienne ville romai-

aussi évidemment  ! Mais ce n’est pas tout. 
Sur le relief vallonné qui entoure la capitale 
de la région des collines des Langhe,  les 
pentes chaudes et ensoleillées la journée, 
fraîches la nuit, constituent un terrain idéal 
pour la production de grands vins. Car pour 
faire un bon vin il faut du soleil, mais aussi 
des écarts de température. C’est ici que sont  
élevés avec passion sur un sol calcaire, au 
départ du cépage Nebbiolo, les célèbres vins 
Barolo et Barbaresco à la personnalité forte 
et unique, élégante…

Les routes serpentent entre des coteaux 
où l’on aperçoit encore de temps en temps 

les pâtissiers, tout est présenté avec un raf-
finement rarement rencontré ailleurs qu’en 
Italie. Il est donc déjà presque midi lorsque, 
mousse de capuccino et sourire aux lèvres, 
je me résous à quitter la ville en suivant la 
première flèche que m’indique le road-book : 
direction Barbaresco. 

Truffe blanche et vins raffinés 
Sur les collines de la commune de Coni, 

nous sommes en pleine région gastrono-
mique… Alba est la capitale de la truffe 
blanche, un met délicat qui se récolte sur 
des terres sauvages de septembre à la fin de 
l’année, et qui se déguste frais, souvent râpé 
et saupoudré sur des pâtes, fraîches elles 

et d’est en ouest en contournant les nom-
breux sens uniques, il ne restait plus qu’à 
y circuler à pied pour en apprécier toutes 
les richesses. La vieille église San Domenico 
aux harmonieuses arcades en brique, le 
Palazzo Comunale, la Grand-Place bordée du 
palais de l’évêque (XVI siècle), la Cathédrale 
San Lorenzo, les ruelles animées, jalonnées 
de restaurants, bistrots ou commerces aux 
vitrines magnifiquement agencées. Je suis 
impressionné dans ce bourg par l’élégance 
des vitrines où les produits sont disposés, 
emballés et étiquetés avec amour, sous un 
éclairage subtil.  Qu’il s’agisse de cravates 
chez les chemisiers, de champignons, de 
pâtes chez les épiciers ou de meringues chez 

der, de s’arrêter pour examiner un bas-relief 
ou de siroter un Martini sous une pergola en 
profitant de la douceur du climat. C’est pour-
quoi la Vespa,  facile à conduire, très mani-
able, convient parfaitement à cette balade. 

Alba

C’est souvent comme cela en Italie…  
On pense traverser une ville ou une région 
en un clin d’œil, mais on ne parvient pas 
à se résoudre à la quitter  : trop de choses 
à voir. C’est ce qui m’est encore une fois 
arrivé à Alba, ville qui aurait pourtant dû 
n’être qu’un point de départ. J’y ai passé la 
matinée  ! Après avoir traversé en Vespa la 
petite ville (30.000 habitants) du nord au sud 
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Infos pratiques

Voyages en Vespa

Live2travel BV:

Molenstraat 69

9300 Aalst

Tel.: 0032.53.60.61.52

www.live2travel.be 

Agriturismo (chambre d’hôte/gîte)

Mongalletto  

Via Priocca 7

12050 Castellinaldo

Tel.: 0039.01.73.21.30.46

www.mongalletto.it

parfaitement rodée, avec des prestations de 
qualité : 305€ par personne pour deux nuits 
et trois jours de balade en Vespa, cela ne 
semble pas excessif. D’autant plus que ce 
prix s’accompagne d’une forte réduction en 
cas de location d’un second scooter. 

Quatre destinations existent aujourd’hui 
(Piemonte, Toscana, Umbria, Marche), peut-
être plus demain. Au départ de chaque ville, 
trois ou quatre boucles, ce qui laisse déjà 
plus de choix qu’il n’en faut. Alors, autant 
en profiter !

Texte et photos : Olivier Kirkpatrick

ou de romarin, les chapelles parfois aban-
données, l’église de Saint Dolmazzo et bien 
d’autres trésors.

Conclusion 
Alors que je circule par monts et par 

vaux sur mon petit deux roues, j’en viens 
à me demander : comment n’y avait-on pas 
pensé plus tôt ? Comme chaque fois que nait 
une bonne idée, elle nous paraît rapidement 
indispensable. Associer Italie et Vespa est 
finalement tellement naturel et adapté…

Pour un prix raisonnable, Live2Travel 
vous propose une formule logement/Vespa 

qui remplace l’ancienne cour de ferme, que 
nous garons nos Vespa, juste à côté de la MV 
Agusta F4 du patron, Angelo. Un passionné 
de motos qui aime accueillir les motards et 
aime parler bécanes. Passionné d’hôtellerie 
aussi et de bonne table, comme en attestent 
ses diplômes discrètement accrochés au mur 
du hall d’accueil : concours gastronomiques 
de la région de Roero et Langhe remportés à 
différentes occasions avec le soutien actif de 
ses femme, fille, beau-fils, dans la plus pure 
tradition familiale italienne. Passionné par 
sa région enfin, dont il vous parlera inlas-
sablement (en français, anglais ou italien…), 
décrivant les sentiers qui serpentent tout 
autour, bordés de thym, de lavande sauvage 

Une soirée pas en reste

C’est bientôt la fin d’une belle journée, 
mais pas de nos découvertes. Le système 
italien de chambre d’hôtes à la campagne 
et de gîtes ruraux est regroupé sous le label 
« agriturismo ». Quantité d’anciennes fermes 
ou maisons de village ont ainsi été trans-
formées en sites d’accueil, généralement 
de grande qualité. C’est dans ce cadre que 
l’ancienne ferme Mongaletto  implantée à 
flanc de colline et entourée de 10 hectares 
de vignes destinée à produire du Roero, a 
été restaurée il y a 5 ans. Calme total face au 
village de Castellinaldo, chambres soignées 
mais sans luxe, piscine surplombant la val-
lée. C’est là, sur le petit parking en graviers 

cœur du village, nous parquons nos Vespa 
devant la terrasse accueillante ornée de 
deux grands parasols écrus. Ce restaurant 
plus huppé, également conseillé par notre 
petite bible PikiPiki  (menu à 20/30€), offre 
une multitude de plats à base de produits 
locaux, présentés avec raffinement. Et nous 
ne fûmes pas déçus par une entrée faite de 
raviolis à la sauge 100% bio, suivie d’une 
longe de veau grillé aux figues, le tout 
arrosé d’un verre de vin de Roero : que du 
bonheur. Quoi de plus normal donc que 
soit née ici dans la région, le « slow food » 
destiné à promouvoir le « plaisir du goût » 
dans le monde, et le droit d’en profiter... On 
n’allait pas s’en priver !




